چکیده:

دراین پروژه ابتدا بابررسی واحد های فعال در حوزه تحقیق معین گردیدکه هیچکدام از ازاین واحدها از سیستم حسابداری بهای تمام شده مدون درامر تعیین بهای تمام شده خود استفاده نمی کنند .ودر ادامه با آوردن یک طرح توجیهی پرورس قارچ نشان داده شده که این طرح چقدر منفعت اقتصادی می تواند داشته باشد.
فصل اول:
کلیات تحقیق
1-1-مقدمه :
مواد پروتئيني ، يكي از مهم ترين اجزاي مواد غذايي مورد استفاده انسانها است. نياز طبيعي بدن انسان به اين مواد ، مبين ضرورت استفاده آنها در سبد غذايي خانواده ها است. از ديرباز انواع گوشت ها، خصوصا گوشت قرمز منبع اصلي تامين پروتئين موردنياز انسان بوده است.لكن در حال حاضر ، به واسطه تغيير روش زندگي از سنتي به ماشيني و كاهش تحرك افراد در زندگي روزمره ، استفاده از گوشت قرمز بدليل دارا بودن 
مقدار زيادي مواد چرب رو به كاهش نهاده و در عوض، استفاده از مواد غذايي اي كه با داشتن مقدار كافي پروتئين، براي سلامتي زيان آور نباشند مورد توجه واقع شده است. حبوبات ، سويا و قارچ خوراكي مهم ترين منابع پروتئين غير حيواني هستند كه امروزه به طور وسيع مصرف مي شوند. در اين ميان بازار مصرف قارچ خوراكي به دليل افزايش سطح آگاهي جامعه نسبت به فوايد و روش مصرف آن ، روند رو به رشدي را تجربه مي كند.قارچ ، به علت اينكه سرشار از مواد پروتئيني ، گلوسيدي ، ويتامین ها و ليپيدها است مي تواند غذاي مناسب و كاملي براي انسان به شمار آيد. ضمن اينكه به واسطه سهولت پرورش قارچ هاي خوراكي مي توان آنها را به صورت تازه ، خشك ، كنسرو و پودر به بازار عرضه نمود. اجراي اين طرح به عنوان يك فعاليت توليدي ، ضمن اينكه گامي به سوي خود اتكايي كشور در صنايع غذايي به شمار مي رود، مي تواند بسترساز اشتغال به كار نيروهاي و فاقد تخصص گردد. ضمن اينكه بانوان كارآفرين نيز مي توانند با پياده سازي اين طرح، گامي در جهت توسعه ميهن بردارند.
1-2-طرح موضوع:
مهمترین مزیت قارچ را می توان در نحوه تولیدآن دانست ،چرا که مواد با ارزش پروتئینی کم،مثل کاه و کلش گندم وغیره را به مواد با ارزش پروتئینی بالا تبدیل می نماید.معیاری که امروزه برای تعیین ارزش اقتصادی تولید پروتئین مطرح شده،میزان تولید پروتئین بر حسب کیلو گرم در هکتار زمین طی مدت یک سال است که البته در ایران طبق آمار حدود14-21هزارکیلوپروتئین قارچی در هر هکتار می باشد
ازطرفی آنچه بیش از همه تولید این محصول را در کشور توجیه می کند گرایش روزافزون مردم به مصرف آن است بطوری که 10سال پیش،سرانه مصرف قارچ در ایران 60گرم بودولی اکنون به 500گرم رسیده.
1-3-بیان مسئله:
دراین پروژه پس از طرح این فرضیه که واحدهای تولیدی قارچ خوراکی برای محاسبه ی بهای تمام شده خود از روش های موجود حسابداری بهای تمام شده استفاده نمی کنند،وسیستمی برای محاسبه بهای تمام وجود ندارد،بنابراین سیستمی را که آقایان دکتر کامبیز فرقاندوست حقیقی ومحمدصیادی در مقاله خود آورده اند را  برای کسانی که با سیستم حسابداری کشاورزی آشنا نیستند شرح دهم.
1-4-ضرورت تحقیق:
افزایش قیمت گوشت با توجه به درآمد اقشار مختلف مردم باعث گرایش مردم به سایر جایگزین های غذایی گردیده،بنابراین تفکر تولید منابعی به جای گوشت گران قیمت موجب افزایش فعالیت های کشاورزی از جمله قارچ گردید

1-5-اهداف پژوهش:
هدف کلی :شناساندن سیستم حسابداری تهیه شده توسط اقایان ذکر شده 
هدف جزئی: نشان دادن یک  طرح توجیهی پرورش قارچ 

فصل دوم:

ادبیات تحقیق
2-1-تاریخچه قارچ:
بر حسب گزارشات واصله قارچ دکمه ای که اینک درسطح گسترده ای از جهان و به مقدار بسیار زیاد ومصرف دارد,برای اولین بار در سال 1650 درفرانسه مورد کشت قرار گرفت.                                                             

 . بر اساس مشاهدات اتفاقی ظهور قارچ بر روی کود اسبی پوسیده حاوی میسلیوم(ریشه) قارچ, این روش مبنای کشت قرار گرفت و به این ترتیب تا مدت زمانی گسترش کشت قارچ با استفاده از میسلیوم قارچ بر روی کود اسبی تازه ادامه یافت.

در سال 1731 با انتشار کتاب دیکشنری باغبانی توسط میلر,روش کشت فرانسوی به انگلستان راه یافت.ترجمه آلمانی کتاب مذکور نیز در سال 1769 در آلمان پخش گردید.تا سال 1800 قارچ دکمه ای در هوای آزاد, بر روی پشته های باریک کمپوست پرورش داده می شد.                                                                                                                           گزارشات بعدی حاکی از اینست که کشت های پس از تاریخ مذکور بر روی بسترهای کمپوست به صورت مسطح صورت گرفته است.این روش اولین بار در مونیخ مشاهده گردیده است و طبیعی به نظر می رسد که در آن زمان به عنوان پیشرفت در پروسه قارچکاری قلمداد گردد.در سال 1867 " تامپ سون وروتو" پرورش و تولید قارچ در غارهای "مری" را گزارش نموده اند, که در آن از 30 کیلومتر بستر و تولید 1500 کیلوگرم قارچ در روز حکایت می کند.در آن روزها مقدار محصول ذکر شده, تولید قابل توجهی بشمار می رفته است.                                                                                                  یکی از عوامل مهم در کشت قارچ مساله آماده سازی اسپان بود. ظاهرا دو فرانسوی برای اولین بار موفق به جوانه گیری از اسپور قارچ تکمه ای کشت شده گردیده اند که به این وسیله از آن اسپان, کشت خالص از مولتی اسپور به دست آورده اند. این روش تا مدتی مخفی ماند تا اینکه در سال 1902 "فرگوسن" آمریکایی جزییات کار جوانه زدن اسپور و رشد میسلیوم را منتشر نمود. در سال  1905  "داگر" آمریکایی, کشت میسلیوم را از طریق بافت کلاهک قارچ اعمال نمود. این کشفیات راه را برای تاسیس و تجهیز موسسات و کمپانی های تولید اسپان در آمریکا و فرانسه و سایر کشورها هموار نمود. از این پس اسپان از طریق کمپوست پاستوریزه پوشیده از میسلیوم به عمل آمده از کشت خالص به بازار عرضه می گردید. مزیت اساسی این روش تهیه اسپان این بود که خریدار, از نوع اسپان به کار گرفته شده اطلاع حاصل می نمود. به علاوه, این نوع اسپان عاری از امراض و بیماری ها, عدم آلودگی کمپوست را نسبت به روش های قبلی در حد بیشتری تضمین می نمود. در آغاز سده نوزدهم, محصولات عرضه شده به بازار منحصر به واریته های قهوه ای و کلا هک های درشت و پوسته ای و نیز گونه- های کرم رنگ می گردید. گام دیگری که پروسه پیشرفت را افزون نمود, دست یابی به بهره برداری از کشت های تک اسپور بود که وسیله "لامبرت" در سال 1932 "سیندن" با دست یابی به اسپان بذر, اقدام به تولید نژاد های جدید نمود.                 

 او در سال 1937 به این نتیجه رسید که در حدود یک سوم کشت های تک اسپور تهیه شده اش قادر به تولید باردهی نیستند, لذا چنین نتیجه گیری نمود که اسپور ها بایستی به دو صورت بارور وغیر بارور باشند. در سال 1943 "کلیگمن" با ادامه راه طی شده, تعدادی از کشت های غیر بارور سفید و قهوه ای را با هم تلاقی نمود. با حصول موفقیت های پی در پی در تولید گونه ها و نژاد های جدید, بالاخره "روبرت میلر" در سال 1971 از طریق هیبریداسیون, مسیر راه یابی به پیشرفت- های بیشتر در زمینه ی اصلاح نژاد و تولید نژاد های جدید را هموار نمود. از طرف دیگر در طول انجام تحولات مذکور , تحقیقات پیرامون نیاز های غذایی قارچ و کیفیت کمپوست , روند رو به پیشرفتی را حاصل نمود . ماتریال های مختلف معدنی وشیمیایی و علوفه های گونا گون گیاهی در کمپوست سازی شرکت داده میشود و نتایج به دست آمده سرنوشت کمپوست و به تبع آن تولید را روشن مینمود.                                                                                                                           

 پاستوریزه کمپوست در اطاق کشت وسیله ی "لامبرت" امریکایی در سال 1941 اعمال گردید, و دست آورد نهایی تهیه کمپوست  کوتاه مدت بود که وسیله ی "سیندن و هاسر" عرضه گردید. این روش مبتنی بر دو فاز است: فاز یک 6 تا 9 روز طول می کشد و در هوای آزاد انجام می گیرد. به دنبال آن فاز دو اعمال می گردد که در اتاق پاستوریزه صورت می گیرد.        
  به این ترتیب پروسه تولید قارچ با موفقیت های حاصله در تولید اسپان مرغوب و کمپوست سرشار از مواد غذایی مورد نیاز قارچ و عاری از بیماری, و نیز برخورداری از تجهیزات و تاسیسات متناسب و به طور کلی فراهم سازی مجموعه بهترین و مطلوبترین شرایط و امکانات, سیر تکاملی خود را طی می نماید و نهایتی بر توقف آن متصور نیست.  

2-2-پروتئین قارچ :
میزان پروتئین قارچ های خوراکی ازحداقل 1.8تا 5.9 درصد  وزن قارچ گزارش شده است. بهترین عوامل مؤثر در میزان پروتئین قارچ عبارتند از: 

گونه قارچ،شرایط زراعی اندام مورد آزمایش،مرحله ی رشدی قارچ، میزان آب موجود،دریافت چرخه ی باردهی وفاصله ی زمانی بین زمان برداشت و زمان اندازه گیری پروتئین.

درمقایسه با سایرغذاها پروتئین قارچ تازه درحدود دوبرابرپروتئین اغلب سبزیجات (به استثناء نخود سبزوکلم)وحبوبات(نخود،لوبیا،عدس)است.امّا قارچ خوراکی ازلحاظ پروتئین نسبت به منابع پروتئینی استاندارد مانندگوشت(20-14درصد)، ماهی(20-15درصد)، تخم مرغ(13 درصد)، پنیر(25درصد) در درجه ی دوم اهمیت قرار دارند.قابلیت هضم پروتئین قارچ خوراکی،عامل بسیارمهم درتعیین ارزش غذایی آن میباشد.درحدود  %71 تا  %90 پروتئین قارچ قابل هضم است که این مقدار تا حدودی کمتراز میزان هضم پروتئین گوشت(%99)است. 
2-3-اهمیت قارچ در رژیم غذایی :
پس ازجنگ جهانی دوم میزان کل تولید قارچ خوراکی در جهان افزایش یافته است.
درسال 1986میزان کل تولید جهانی 2182000 تن گزارش شده است. کشورهای اصلی تولید کننده درجهان عبارتند از چین، فرانسه، هلند، ایتالیا، ژاپن،انگلستان، آمریکا، کشورآلمان بالاترین  مصرف سالانه ی جهان را دارا می باشد. 
   2-4-روش تولـيدقارچ خوراکی :

   مراحل پرورش قارچ خوراكي عبارتند از:

   الف- تهيه بذر

   ب- تهيه كمپوست

   پ- كشت بذر

   ت- رشد ريشه‌هاي قارچ

   ث- خاك ريزي

   ج- برداشت
  2-4-1- الف- تهيه بذر:
   براي تهيه بذر ، دانه هاي گندم را بعد از جوشاندن در كيسه هاي كوچك پلاستيكي ريخته و جهت جلوگيري از هجوم ميكروب هاي هوازي به آن ، دهانه آن را با پنبه مسدود نموده و به مدت دو ساعت در اتوكلاو استريل مي‌كنند. سپس بسته‌هاي فوق‌الذكر را با ماده تلقيحي با هاگ و اسپور واريته قارچ مورد نظر تلقيح مي‌كنند و سپس كيسه ها را در محوطه با حرارت حدود 25 درجه سانتي گراد به مدت سه هفته نگهداري مي‌نمايند كه در اين مدت، ميسيليوم بر روي دانه هاي گندم رشد نموده و آماده كشت مي‌باشند و اين عمل را تهيه مايه مي‌نامند.

2-4-2- ب- تهيه كمپوست:
 برای تولید کمپوست ماده اولیه به نام کلش بمدت چند روز آبگیری شده و سپس کود مرغی به ان افزوده و در مرحله ی بعد کود اوره وملاس را اضافه کرده و بعد از ان سنگ گچ  را به اضافه می کنند.
   كمپوست از اختلاط كاه ، كود مرغي، گچ، اوره و آب به نسبت 10، 5، 7 ، 4/0 و 25 حاصل مي‌شود.

2-4-3 پ- كشت بذر(اسپان):

   در اين مرحله كمپوست تهيه شده در جعبه هاي چوبي ريخته شده و دانه هاي گندم حاوي ميسيليوم قارچ روي آن  كشت شده و پس از فشرده سازي آن را در دماي 25 درجه سانتي گراد و رطوبت نسبي 85 تا 90 درصد نگهداري مي‌كنيم.
  2-4-4 ث- رشد ريشه هاي قارچ:

   ريشه هاي قارچ ميسيليوم پس از حدود دو تا سه هفته تمام محيط كشت را فرا مي‌گيرند . در اين مرحله نوبت به خاكريزي مي‌رسد.

   2-4-5- ت- خاك ريزي :
   در اين مرحله، سطح تمام جعبه هاي حاوي كشت با خاك استريل كه قبلا آماده شده به ضخامت 3 الي 5 سانتي‌متر پوشانده مي‌شود. pH اين خاك بايد حدود 5/7 باشد . سپس دماي محيط را به 18 درجه سانتي گراد تقليل مي‌دهند.

  2-4-6 ج- برداشت:

   پس از دو تا سه هفته قارچ ها با شكل گرفتن خود ، شروع به رشد كرده و پس از چند روز تمام سطح كشت را مي‌پوشانند . برداشت قارچ در اين زمان آغاز مي‌گردد. در هر دوره كشت معمولا بين پنج تا شش نوبت برداشت وجود دارد كه هر نوبت حدود يك هفته به طول مي‌انجامد. بعد از پايان دوره كشت كمپوست باقيمانده مستقيما قابل فروش است 
2-5-عملیات حسابداری:
جدول زیر نشان دهنده ی تولید قارچ است.
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2-5-1نمودار زمانی تولید قارچ دکمه ای: 
مجموع زمان مورد نیاز در یک فرآیند پیوسته از تولید کمپوست تا پایان فرآیند تولید قارچ حدود90روز می باشد که از لحظه کشت کردن تا آغاز برداشت حدود35روز زمان می برد. [image: image2.png]() waSs Sy g6 Ms S g Y K2
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2-5-2فهرست حسابهای پیشنهادی در حسابداری واحد های تولید قارچ:

فهرست حسابهای پیشنهادی در واحد های تولید قارچ را می توان به 2 بخش تقسیم کرد:

1-حسابهای ترازنامه ای          2-حسابهای سود وزیان

به هر حساب شماره ای داده می شود که نه تنها به تشخیص نوع حساب کمک می کند بلکه مشخص می کند که حساب ترازنامه ای است یا سود و زیانی.
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2-5-3تعریف حسابهای مربوط به عوامل بهای تمام شده محصول قارچ خوراکی:
2-5-3-1مواد مستقیم:معیارهای طبقه بندی مواد مستقیم و غیر مستقیم،رابطه علت و معلولی و اهمیت است

برای مثال مواد اولیه مصرفی در واحد های تولید کننده قارچ شامل اسپان،کلش،...... است.

2-5-3-2دستمزد:دستمزد پرداختی به کارگرانی که مستقیما در تولید قارچ نقش دارند مثل کارگران مرحله کود مرغی
2-5-3-3سربارساخت:به هزینه های مواد غیر مستقیم مثل( ملاس و کود اوره )ودستمزد غیر مستقیم متل(دستمرد تخلیه سالنها)
جدول زیر عوامل بهای تمام شده در تولید قارچ را نشان می دهد.
تولید کمپوست
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تولید قارچ
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2-5-4شناسایی مراکز انباشت هزینه:
2-5-4-1:مراکز انباشت هزینه های تولیدی 
شامل مرکز تولید کمپوست،مرکز تولید اسپان و مرکز تولید قارچ
2-5-4-2: مراکز انباشت هزینه های غیر تولیدی
شامل دو بخش است 

1:هزینه های پشتیبان تولید(دستمزد انبارداری)

2:هزینه های اداری تشکیلاتی
-5-5-مراحل تخصیص هزینه ها جهت تعیین بهای تمام شده:

شامل 3 مرحله است:

مرحله اول:تخصیص اقلام مستقیم بهای تمام شده به مراکز هزینه
مرحله دوم:تسهیم هزینه مراکز پشتیبان تولید به مراکز تولیدی مستقیم
مرحله سوم : تخصیص هزینه ها به محصول قارچ
2-5-6نمودار گردش اقلام بهای تمام شده در تولید  محصول قارچ 
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2-5-6-فهرست حسابهای مورد استفاده درثبت های حسابداری تولید قارچ:
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فصل سوم
روش تحقیق
3-1- روش تحقیق
پس از جمع آوری اطلاعات این تحقیق بصورت توصیفی انجام گرفته است.
3-2- روش جمع آوری اطلاعات
اطلاعات مورد نیاز از بررسی اسناد و مدارک موجود و مطالعات کتابخانه ای و سایتهای اینترنتی جمع آوری شده است.

3-3- قلمرو تحقیق: 

این عنوان دارای دو بعد اساسی است

1- بعد مکانی: با استفاده از اطلاعات گرد آوری شده در شهرستان یاسوج
2- بعد زمانی: برای انجام این تحقیق از  1/9/94     تا  28/9/94   وقت صرف شده است

فصل چهارم
تجزیه و تحلیل اطلاعات
خـلاصــه طــرح

	موضوع طرح :پرورش قارچ خوراكي به ظرفيت 50 تن در سال
محل اجراي طرح : قابل اجرا در سراسر كشور 

سرمايه گذاري كـل: 8/889 ميليون ريال

سهم آوردة متقاضي: 8/89 ميليون ريال

سهم تسهيلات: 800 ميليون ريال

دورة بازگشـت سرمايه: 26 ماه


 توجيه اقتصادي طرح : 
   الف – سرمايه گذاري ثابت :
   الف – 1 ) زميـن :
	متـراژ ( متر مربع )
	هزينه واحد ( هزارريال )
	هزينه كل ( ميليون ريال )

	2500
	250
	5/62


 الف – 2 ) محوطه سازي 
	رديف
	شــرح
	مقدار
	هزينه واحد ( هزارريال)
	هزينه كل (ميليون ريال )

	1
2
3
	تسطيح و خاكبرداري
ديواركشي 
خيابان كشي و آسفالت
	1000مترمربع
 500مترمربع
500مترمربع
	5
6
10
	5
3
5

	      جـــمـــع
	13


الف – 3 ) ساختمانها:
	رديف
	شــرح
	زيربنا(m2)
	هزينه واحد ( هزارريال)
	هزينه كل (ميليون ريال )


	1
2
3

4

5

6

7

8

9

10

11

12
	سالن پرورش قارچ
سالن پاستوريزاسيون خاك
سالن تاسيسات

سردخانه و انبار

سالن بسته بندي

سرويس بهداشتي

راهروي بين سالن ها

سوله تهيه كمپوست

ساختمان اداري

موتورخانه

ساختمان نگهباني و سرايداري

انبار لوازم و قطعات
	360
45
90

20

24

18

54

150

30

24

50

24
	350
300
300

900

300

400

350

300

320

250

300

250
	126
5/13
27

18

2/7

2/7

9/18

45

6/9

6

15

6

	   جــــــمـــع
	4/299


الف – 4 ) ماشين‌آلات

ارقام به ميليون ريال
	رديف
	شــرح
	تعداد
	هزينه واحد 
	هزينه كل 

	1
2
3

4

5

6

7

8
	پمپ شناور
تراكتور
تريلر

ميكسر

ديگ بخار

هواساز

تسمه نقاله

موتور ژنراتور 50 كيلووات
	1
1
1

1

1

1

1

1
	5
62
2

20

40

15

10

20
	5
62
2

20

40

15

10

20

	      جـــمـــع
	174


    الف – 5 ) تاسيسات
	رديف
	شــرح
	تعداد
	هزينه واحد(هزارريال) 
	هزينه كل(ميليون ريال) 

	1
2
3

4

5

6
	حق انشعاب برق
كابل كشي ونصب تابلوها و ترانس‌ها
لوله كشي

تاسيسات آبراساني

حفر و تجهيز چاه آب 

طبقه بندي فضاي سالنها
	-
-
300متر

-

1حلقه

m22000
	-
-
70

-

50

8
	18
10
21

10

50

16

	      جـــمـــع
	125


 الف – 6 ) وسايل نقليه :
ارقام به ميليون ريال
	رديف
	شــرح
	تعداد
	هزينه واحد 
	هزينه كل 

	1
	وانت نيـــسان يخچال دار
	1
	90
	90

	   جــــــمـــع
	90


الف – 7 ) تاسيسات اداري:
ارقام به ميليون ريال

	رديف
	شـــرح
	هزينه كل 

	1
2
3

4
	تلفـن
ميز و صندلي اداري
وسايل آشپزخانه

وسايل رفاهي كاركنان
	2
2
1

2

	      جــــــمـــــع
	7


الف – 8 ) هزينه‌هاي قبل از بهره‌برداري :
ارقام به ميليون ريال

	رديف
	شـــرح
	هزينه كل 

	1
2
	هزينه تهيه طرح، مشاوره، اخذ مجوزها و ثبت تسهيلات
آمــوزش
	16
15

	      جــــــمـــــع
	31


جمع کل سرمایه گذاری ثابت
	شـــرح
	هزينه ( ميليون ريال )

	زمـين
محوطه سازي و ساختمان ها
ماشين آلات

وسايل نقليه

تاسيسات

تاسيسات اداري

هزينه هاي قبل از بهره‌برداري
	5/62
4/312
174

90

125

7

31

	جــــمــــع
	802

	پيش بيني نشــده ( معادل 5 % اقلام فوق )
	40

	جمـــــع كل
	842


   ب- هزينه هاي جاري :
   ب – 1 ) مواد اوليه و نهاده هاي توليد :

	رديف
	شـرح
	مصرف سالانه
	هزينه واحد (هزارريال)
	هزينه كل(ميليون‌ريال)

	1
2
3

4

5

6

7

8
	بذر
كلش گندم و جو
كود مرغي

كود اوره

گچ و آهك

خاك

سموم ضد عفوني كننده

ظروف‌بسته‌بندي نيم‌كيلويي
	Kg2500
125تن
60تن

2/4 تن

20تن

m3125

500ليتر

100000عدد
	30
200
75

650

75

50

15

4/0
	75
25
5/4

73/2

5/1

25/6

5/7

40

	    جــــمــــع
	48/162


  ب – 2 ) حقوق و دستمزد :

ارقام به ميليون ريال

	رديف
	شــرح
	تعداد - نفر
	حقوق ماهانه
	حقوق كل

	1
2
3

4

5

6
	مدير طرح
كارمند اداري و حسابدار
تكنيسين

كارگر ساده

راننده

نگهبان و سرايدار
	1
1
1

4

1

1
	2/1
8/0
9/0

7/0

7/0

7/0
	8/16
2/11
6/12

2/39

8/9

8/9

	23% سهم حـق بـيمه كارفرما
	6/19

	  جـــمــــع كل
	9
	-
	119


    ب – 3 )هزينه نگهداري و تعميرات :

ارقام به ميليون ريال

	رديف
	شـــرح
	ارزش دارايي
	نرخ 
	هزينه كل

	1
2
3

4

5
	ساختمان و محوطه سازي
تاسيسات
ماشين‌آلات 

وسايل نقليه

تاسيسات اداري
	4/312
125
174

90

7
	2%
4%
4%

10%

10%
	25/6
5
7

9

7/0

	   جــــــمـــــــع
	95/27


   ب- 4 ) هزينه استهلاك :

ارقام به ميليون ريال

	رديف
	شـــرح
	ارزش دارايي
	نرخ 
	هزينه كل

	1
2
3

4

5
	ساختمان و محوطه سازي
تاسيسات
ماشين‌آلات 

وسايل نقليه

تاسيسات اداري
	4/312
125
174

90

7
	10%
12%
10%

20%

10%
	24/31
15
4/17

18

7/0

	   جــــــمـــــــع
	34/82


   ب- 5 ) سوخت و انرژي :

	شـــرح
	واحد
	مصرف سالانه
	هزينه واحد (ريال)
	هزينه كل(ميليون ريال)

	برق
بنزيـن
گازوئيل
	كيلووات ساعت
ليتر
ليتر
	10000
3000 
4000 
	250
650
160
	5/2
95/1
64/0

	   جــــــمـــــــع
	09/5


جمـع هزينه هاي جاري طرح:
	شـــرح
	هزينه ( ميليون ريال )

	مواد اوليه و نهاده هاي توليد
حقوق و دستمزد
نگهداري و تعميرات

استهلاك

سوخت و انرژي
	48/162
119
95/27

34/82

09/5

	جــــمــــع
	86/396

	پيش بيني نشــده ( معادل 5 % اقلام فوق )
	84/19

	جمـــــع كل
	7/416


سرمايه در گردش ( دوره دو ماهه )

	شـــرح
	هزينه ( ميليون ريال )

	مواد اوليه
حقوق و دستمزد
سوخت و انرژي
	1/27
8/19
9/0

	جمـــــع كل
	8/47


جمع كل سرمايه گذاري طرح

	شـــرح
	هزينه ( ميليون ريال )

	سرمايه ثابت
سرمايه در گردش
	842
8/47

	جمـــــع كل
	8/889


ج – فروش:

	رديف
	شرح
	ارزش واحد (هزارريال)
	ميزان توليد
	ارزش كل(ميليون ريال)

	1
2
	قارچ خوراكي بسته بندي شده
كمپوست
	5/13
90
	50000 Kg

200 تن
	675
18

	   جــــــــمـــــــــع
	
	693


برآورد هزينه هاي عملياتي و غير عملياتي:
	رديف
	شــرح
	هزينه ( ميليون ريال )

	1
2
	استهلاك هزينه هاي قبل از بهره برداري ( 4 ساله )
هزينه فروش و اداري ( معادل 2% فروش سالانه)
	75/7
86/13

	   جــمـــع
	61/20


پيش بيني مالي طرح:

	شــرح
	ميليون ريال

	درآمد ( فروش )
	693

	  كسر مي شود : قيمت تمام شده
	7/416

	سود ناويژه
	3/276

	  كسر مي شود : هزينه هاي اداري و فروش
	86/13

	سود عملياتي
	44/262

	  كسر مي‌شود : استهلاك هزينه هاي قبل از بهره برداري
	75/7

	سود ويژه قبل از كسر ماليات
	69/254


تعداد کل تولید/قیمت تمام شده=بهای تمام شده ی هر واحد
50000  /   4167=0.08334
محاسبه دوره برگشت سرمايه:
	دوره بازگشت سرمايه = 16/2 ( تقريبا 26 ماه )


محاسبه نقطه سر به سر ( در 100% توليد )


( ارقام به ميليون ريال )

	شــرح
	هزينة متغير
	هزينة ثابت
	هزينة كــل

	
	مبلغ
	درصد
	مبلغ
	درصد
	

	مواداوليه
	48/162
	100
	0
	-
	48/162

	حقوق و دستمزد
	35/77
	35
	65/41
	65
	119

	سوخت و انرژي
	07/4
	80
	02/1
	20
	09/5

	تعمير و نگهداري
	36/22
	80
	59/5
	20
	95/27

	استـهلاك
	0
	-
	34/82
	100
	34/82

	توزيع و فروش
	86/13
	100
	0
	-
	86/13

	استهلاك قبل ازبهره برداري
	0
	-
	75/7
	100
	75/7

	پيش بيني نشده
	86/16
	85
	98/2
	15
	84/19

	جمـــع
	98/296
	-
	33/141
	-
	31/438


بر اساس محاسبات مبتني بر اطلاعات جدول فوق نقطة سر به سر توليد معادل69/35% مي باشد.

فصل پنجم:
نتيجه گيري و پيشنهادات

5-1-نتیجه تحقیق:
صنعتی شدن ،تولید مکانیره و ورود فن آوری به بخشهای مختلف اقتصادی(از جمله بخش کشاورزی)این سوال را مطرح می سازد که آیا این عامل کمکی به کاهش بهای تمام شده ی محصولات می کند یا خیر؟
کشش بازاروتاکید برخواست مشتری،عواملی هستند که عدم توجه به آن منجر به حذف از بازار می شود.لذا مدیر باید مدام به فکر بهبود مستمر و در صورت امکان کاهش بهای تمام شده ی محصول خود باشد،تا ضمن حفظ سهم فروش خود در بازار ،به سود اوری نیز برسد.
یکی از صنایعی که در حال حاضر سرمایه گذاران بخش کشاورزی را به سمت خود جلب کرده است تولید محصول قارچ خوراکی است.افزایش سرمایه گذاری در این بخش و فروش مناسب آن در داخل و خارج کشور بازار فروش آن را رقابتی کرده است.لذا تاکید بر بهای تمام شده از اهمیت ویژه ای برخوردگردیده است.چنین تحقیقاتی را می توان به منزله ی ورود حسابداری به صنایع بخش کشاورزی تلقی نمود.
5-2-پیشنهادات:
5-2-1-پیشنهادات حسابداری:
1-شرکت تولیدی قارچ از سیستم های حسابداری استفاده کنند چون :
1-1-مشخص شدن عوامل مستقیم (متغیر)بهای تمام شده

2-1تسهیل در بودجه بندی در دوره های مختلف

3-1تعیین بهای تمام شده

4-1کمک به مدیران جهت انجام تجزیه و تحلیل مختلف

5-1برنامه ریزی صحیح تولید
2-پیشنهاد می شود که قارچ دکمه ای کاشت شود  چون تمایل مردم به استفاده این نوع قارچ بیشتر است.
3-پبشنهاد می شود که قارچ ها به موقع چیده شود چون اگر زود چیده شود وزن آنها سبک است وارزش غذایی و اقتصادی کمی دارند
5-2-2-پیشنهادات کشاورزی:
1-پیشنهاد می شود که قارچ ها را در ماه های مهر تا آذر کشت شود.
2-پیشنهاد می شود که قارچ دکمه ای کاشت شود  چون  قارچ صدفی از دوام کمی برخوردار است و زود فاسد می شود واگر در مرحله برداشت به موقع برداشت نشود الرژی زاست.

3-پیشنهاد می شود که از سبد های کوچک برای بسته بندی استفاده شود چون در سبد های بزرگ با انباشت قارچ ها موجب می شود که قارچ های زیرین سیاه شوند واز بین بروند. 
فهرست منابع:
فرقاندوست حقیقی،کامبیز (1388)، مقاله ی بررسی حسابداری محصولات کشاورزی

صیادی ،محمد(1388)، مقاله ی بررسی حسابداری محصولات کشاورزی

احمدیان،م.ث،(1380)قارچهای خوراکی وارزش غذایی آنها
اکبری،ف،(1364)،حسابداری صنعتی

حساس یگانه،ی،(1367)،سیستم حسابداری صنعتی واحد های تولیدی در ایران

شباهنگ،ر،(1371)،راهنمای بکار گیری اصول حسابداری
طرح توجیه فنی ،مالی و اقتصادی پرورش قارچ خوراکی با ظرفیت50تن
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